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JUNTA CENTRAL ELECTORAL
CAMARA ADMINISTRATIVA .
. WIMRIO P 2 29
ACTA NUMERO 059/2010.-

ACTA DE SESION DE LA CAMARA ADMINISTRA’I_'_IVA 7 2
CELEBRADA EL DiA CINCO (05) DE MARZO QI;:L ANO 2010

En la Ciudad de Santo Domingo, Distrito Nacional, Capital de la Republica Dominicana,
hoy dia cinco (05) del mes de marzo del afio dos mil diez (2010), siendo las siete horas y diez
minutos de la noche (7:10 P.M.), la Camara Administrativa de esta Junta Central Electoral se
reunié en su local de la Avenida 27 de Febrero esquina Luperon, con la asistencia de los
sefiores Magistrados DR. ROBERTO ROSARI,O MARQUEZ, en su ’caljdad de
Presidente; DR. CESAR FRANCISCO FELIZ FELIZ, Miembro; DR. JOSE ANGEL
AQUINO RODRIGUEZ, Miembro; asistidos por la DRA. FLOR ALBA SANZ
GALAY, Secretaria; para tratar la siguiente agenda:

CONOCIMIENTO DEL ACTA DE LA COMISION DE LICITACIONES
DE LA JUNTA CENTRAL ELECTORAL NO. 052/2010, de fecha 04-03-10,
relativa a la Evaluacién de las Propuestas Técnicas y Econémicas de los Oferentes de la
Licitacién Publica, para la Seleccién del concesionatio que tendrd a su cargo el servicio
de administracién de las cafeterfas de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito
Nacional.

Comprobada la asistencia de todos los Miembros de la Cimara Administrativa de la Junta
Central Electoral, su Presidente declard abierta la Sesion.

DESARROLLO:

I. ACTA DE LA COMISION DE LICITACIONES
DE LA JUNTA CENTRAL ELECTORAL.

El Magistrado Dr. Roberto Rosatio Mirquez, Presidente de la Camara Administrativa, inici6
la sesién, la cual tiene como unico punto de agenda el conocimiento del Acta de la Comisién
de Licitaciones de la Junta Central Electoral No. 052/2010 de fecha cuatro (04) de marzo de
2010. Acto seguido, los Magistrados Dr. César Francisco Féliz Féliz y el Dr. José Angel
Aquino Rodriguez, procedieron a exponer sus puntos de vista sobre el tema.

Luego de un intercambio de impresiones entre los Miembros de la Camara Administrativa, y
dando cumplimiento a la Ley No. 340-06 sobre Compras y Contrataciones de Bienes,
Servicios y Concesiones, con Modificaciones de la Ley 449-06, vista el Acta de la Comision
de Licitaciones, que copiada textualmente expresa lo siguiente:

ACTA DE LA COMISION DE LICITACIONES No. 052-2010. En la oficina de la
Comisién de Licitaciones, sito en la Av. 27 de Febrero Esq. Av. Gregorio Luperén, siendo
las cuatro horas de la tarde (4:00 P.M.) del dia cuatro (04) del mes de marzo, del afio dos mil
diez (2010), se reunieron los miembros de la referida Comusidn, sefiores: DR. PEDRO
VICTOR GONZALEZ, Presidente, DRA. ZAIDA MEDINA SANCHEZ, Miembro, DR.
LUIS RAMON CORDERO GONZALEZ, Miembro y el LIC. LEONARDO GARCIA,
Miembro-Secretario, todos de conformidad con la convocatoria que les fuera hecha al efecto
por el Presidente de la misma.

El Presidente de la Comisién de Licitaciones, DR. PEDRO VICTOR GONZALEZ, dejé
abierta la sesién, comunicando a los presentes, que el LIC. GUARINO CRUZ, Asesor Legal
de esta Comision, presentd excusas para ausentarse y que esta reunion se desarrollara sin su
presencia, la cual ha sido convocada para conocer y decidir sobre la siguiente:
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AGEND A:

a) Evaluacion de las Propuestas Técnicas y Econémicas de los Oferentes de la Licitacién
Publica Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, para la Seleccién del concesionario que tendrs a su’
cargo el servicio de administracion de las cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral
del Distrito Nacional.

b) Tratar cualquier otro asunto de interés.

El Presidente informé que la Institucion tenia que abocarse a la programacién y ejecucion de
las compras, conforme a la Ley 340-06, de Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios,
Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del dos muil sets (2006), y su
modificacién contenida en la Ley 449-06 de fecha seis (06) de diciembre del dos mil seis
(2006) y al manual de procedimiento de la Junta Central Electoral.

VISTO: El Pliego de Condiciones Especificas de la Licitaciéon Publica: JCE-CL-LPN-16-
2009, para la seleccion del concesionario que tendra a su cargo el servicio de administracién
de las cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional.

VISTO: Los comprobantes de constitucién de la Garantia de Seriedad de la Oferta
depositada por: Raul Ventura Vasquez, No. 6044; Publimarka, S. A., No. 6052; Proyectos y
Servicios, S. A. (PROSESA), No. 6054 y Modesta Vargas, No. 6059, de fecha veinte (20) de
enero del 2010, participantes en la Licitacién Piblica Nacional Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009.

VISTA: El acta No. 013-2010 de fecha catorce (14) del mes de enero del afio 2010, de esta
Comision de Licitaciones, en la que califica a los Oferentes de la Licitacion Publica Nacional
Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009.

VISTA: La comprobacién del acta de asamblea del veinte (20) de enero del afio 2010, para la
apertura de Ofertas Econdmicas de la Licitacién Puablica Nacional Ref.: JCE-CL-LPN-16-
2009, certificada por el DR. ENRIQUE TRINIDAD MENDEZ, Notario Publico
actuante, en la cual se encuentran resumidas las propuestas econémicas presentadas por los
Oferentes: Modesta Vargas, Publimarka, S. A., Raul Ventura Visquez y Proyectos y
Servicios, S. A. (PROSESA), participantes en la Licitacion de referencia.

VISTA: La Ley 340-06, sobre Contrataciones Publicas de Bienes, Servicios, Obras y
Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del afio dos mil seis (2006), y sus
modificaciones contenidas en la Ley 449-06, el decreto No. 490 de fecha treinta (30) de
agosto del afio dos mul siete (2007), reglamentos de la citada Ley.

i -
VISTA: Ley Electoral No. 275/97, de fecha veintiuno (21) de diciembre del afio mil d/:F
novecientos noventa y stete (1997) y sus modificaciones.

CONSIDERANDO: Que el objetivo principal de la JUNTA CENTRAL ELECTORAL es
garantizar que las compras y contrataciones estén ceflidas a las normativas vigentes y a los
principios de transparencia e igualdad de condiciones para los Oferentes.

CONSIDERANDO: Que la valoraciéon de las ofertas presentadas por los Oferentes
participantes en la Licitacién Publica Nacional Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, debe hacerse de
conformidad con las disposiciones de la Ley 340-06 y sus modificaciones contenidas en la
Ley 449-06, tomando en consideracién la oferta mds conveniente para los intereses
institucionales, teniendo en cuenta el precio, la calidad, la idoneidad del oferente, la garantia,
y demads condiciones establecidas en el Phiego de Condiciones para la indicada Licitacién.

CONSIDERANDO: Que las empresas participantes en el Acto de Apertura de las
Propuestas Econémicas de la Licitaciéon Restringida Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009,
presentaron las siguientes propuestas: Yi
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PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROSESA), oferta:
3 5

a

Almuerzo standard

Componentes menu almuerzo estindar:
*Ensaladas

*Arroces

-Viveres

*Pastelén

*Caldo

*Vegetales guisados

*Granos

*Carnes

Menu lunes

*Ensalada del campo

*Ensalada repollo zanahoria y pasas
*Arroz blanco

*Moro de habichuela negras

“Yuca hervida con mojito de cebollas
-Soufflé de yuca

*Caldo de verdura

‘Berenjenas guisadas

*Garbanzos guisados

Muslos de pollo con tomate y estragon
‘Estofado de carne

Ment martes
*Ensalada de pasas con vegetales y pesto
-Ensalada mixta a la vinagreta
*Loctio de pollo
* Arroz jardinera
-Guineos verdes con mojo
*Lasagna a la criolla
-Habichuelas rojas guisadas
*Repollo guisado
-Chuletas ahumadas encebollada
*Churrasco de pollo con salsa roja y blanca

Menii miércoles
-Ensalada de garbanzos
*Ensalada de agnacate mango y berro
*Moro de guandules
*Arroz primavera
*Tostones
-Pastelén de berenjenas y queso
*Lentejas
-Molondrones guisados
*Sopa de pollo
*Gulasch de catne
*Pescado a la plancha.

Menu jueves
*Ensalada de pastas con tomates y quesos
-Ensalada de repollo morado y aceitunas
* Arroz con tomates y aceitunas
*Moro de habas
*Yuca frita
*Graten de papas
*Habichuelas negras sofritas
-Shop suey
*Sopa de cebolla
-Bistec encebollado
*Enrollado de pollo con jamén y queso
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Menu viernes

*Ensalada de pastas y atin
-Ensalada lechuga maiz y cebolla
-Arroz con maiz

*Moro de habichuelas negras
“Batata frita
*Pastelén de yuca
‘Estofado de guandules
‘Berenjenas y repollos guisados
*Crema de auyama
*Albondigas de carnes
*Pollo guisado

Menu sabado

*Ensalada rusa

-Ensalada lechuga naranja y queso
«Arroz blanco

*Chofan

*Papas al vapor

*Pasta al horno

*Garbanzos guisados

-Salteados de vainitas zanahorias y brocolis
*Sopa de lentejas

*Pollo agridulce

~Tiras de carne salteadas al estilo oriental

Almuerzo ejecutivo
Componentes del ment ejecutivo:
*Ensaladas.

*Arroces.

*Viveres.

*Pastelon.

*Caldo.

*Vegetales guisados.
*Granos.

*Carnes.

‘Postres.

Menu lunes
-Ensalada aguacate palmito cebolla y vinagreta.
*Ensalada de lechuga, tomate, aceitunas, pepinos.
: Arroz amarillo con beacon y almendras.
* Arroz blanco.
*Papas salteadas.
-Pasteldn de cebollas.
*Crema de auyama.
*Vegetales salteados.
*Habichuelas rojas guisadas.
‘Pechuga de pollo a la plancha.
*Strogonof de carne res.

Ment martes
*Ensalada de papas con remolacha y salsa sweet.
Ensalada tomate y mozzarela.
Arroz con puerro.
- Arroz con platanos maduros, zanahorias y ajonjoli.
*Platanos horneados.
-Pastelén de berenjenas relleno de carne.
*Estofado de guandules.
*Fricase de vegetales.
*Cerdo al horno.
*Suprema de pollo gratinada con pesto.
*Tres leches.

180.00
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Menta miércoles

* Ensalada de vegetales al estilo oriental.
- Ensalada de lechugas, hongos y brécoli.
- Arroz con cebolla y beacon.

- Arroz con palmito gratinado.

« Habichuelas blancas.

* Ratatouille.

* Minestrone.

* Brochetas de res con salsa del dia.

* Pescado al ajillo.

- Tartaletta de frutas.

Menu jueves

- Ensalada Cesar.

- Ensalada de berenjenas zuquini y pimientos.
- Arroz Mexicano. ‘

- Moto de habichuelas rojas.

* Puré de batata.

- Pastelén de platanos maduros con queso.

» Guiso de habas.

- Shop suey.

* Crema de apio.

* Suprema de pollo rellena de ricota espinaca.
- Bistec encebollado.

- Crepas rellenas de helado.

Menu viernes

- Ensalada de aguacate y toronja

- Ensalada de pastas con vegetales y pesto.
* Arroz verde.

- Moro de habichuelas negras.

* Platano horneado.

- Graten de berenjenas y tomates.

- Habichuelas rojas guisadas.

* Vermicellis de zanahoria y calabacin.
* Sopa de cebolla.

« Chuletas de cerdo en salsa naranja.

* Pollo cordén blue.

* Bienmesabe.

Menu sibado

- Ensalada de lechugas mixtas y pimientos.
- Ensalada de vainitas, zanahorias y zuquini
- Arroz salteado con vegetales.

* Arroz blanco.

- Papas salteadas con beacon y cebolla.

* Pastelon de papas ricota y espinaca.

* Lentejas.

- Salteado de zuquini, berenjenas y pimientos.
* Caldo de gallina.

* Estofado de boliche a la cerveza.

* Pollo agridulce.

|* Flan de caramelo.
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Ment Snacks
Salad Bar
Componentes menu almuerzo snacks
* Pollo.
* Tuna.
* Lechugas.
* Tomates.
- Berenjenas a la vinagreta.
* Petit pois.
* Pastelitos.
. Kipes.
* Croquetas.

Opciones Snack
* Pollo a la broaster.
* Alitas picantes.

* Croquetas de atan.

* Croquetas de jamon.

* Croquetas de pollo.

* Croquetas de pescado.

» Pastelitos de jamoén y queso.
* Pastelitos de pollo.

- Pastelitos de carne.

* Pastelitos de ricotta y espinaca.
- Kipes de came.

* Kipes de pollo.

* Pizzas.

* Papas fritas.

* Hot dogs.

- Hambuerguers.

* Pasta a la carbonara.

- Lasagna.

* Pescado a la plancha.

Opciones Salad Bar
*Variedad lechugas.
*Tomates.

‘Pepinos.

* Aceitunas.
*Crotones.

*Queso.

*Cebolla.

*Brocoli

‘Coliflor.
*Garbanzos.
*Berenjenas en conserva.
‘Remolacha hervida.
Zanahotia hervida.
-Papas hervidas.
*Lechoza.

*Pifias.

‘Melén.

*Guineos.

*Pasas.

*Ciruelas.

*Helado.

* Galletas variadas.
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Bar Sandwichs ]
*Pan blanco
*Pan integral
*Pan pita i
*Pan hambuerguer
*Croisant
‘Jamén
*Queso gouda
*Queso suizo
*Salami
*Ensalada de pollo
-Ensalada de atin
*Mayonesa
+Salsa de tomate
‘Mostaza
‘Lechuga
*Tomate
*Cebolla
*Pepinillos
*Pimientos
*Zuchinis

Menu Bebidas
-Agua.

‘Jugos naturales.
+Batdos.

*Bebidas saborizadas.
~Café.

*Té.

*Refrescos.

+Codcteles no alcohdlicos.

Energizante.

Esta propuesta no incluyé los precios de desayunos y cenas.

MODESTA VARGAS ofertd lo siguiente:

- i _'egcnpbxo déflo
Almuerzo:
Arroz blanco / moro 2276
Guandules / habichuela 15.00
Mangt / yuca / guineos -
Ensalada verde / rusa / vegetales 20.00
Pastelén de plitano maduro / berenjena -
Sopa de pollo / pescado -]
Carne de res / pollo guisado 35.00 |
Arepita de yuca / platano maduro 15.00 fF ?f,
Postre (Dulce de coco tierno / bizcocho) - ot
Precio bruto del almuerzo 107.76 |
| Mas 16 % I'TBIS 17.24
Precio Neto 125.00
Menos retencién 5% al Precio Bruto (5.39—‘
Total RD$119.61
;Cena:
Mangi / yuca / guineos 30.00
Huevo frito 10.00
| Queso / salami 20.34
E}uiso de embutidos -
Pasta roja / blanca -1 {1,
Pan blanco / tostadas -
Ptecio bruto de la cena 60.34
Mais 16 % ITBIS 9.65
Precio Neto 69.99
Menos retencion 5% al Precio Bruto (3.02 M/
Total RD$66.97
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Variedades en el menu de almuerzo y cena
Mangu / yuca 30.00 |
Sopa de pollo / pescado 30.00 |
Postre 20.00
Guiso de embutidos 25.00
Pasta roja / blanca 40.00
Pastelén de platano maduro / berenjena 40.00
Pan blanco / tostada 10.00
Nota: Este ment sera variado por dia
Variedades opcionales en el menu de almuerzo y cena
Variedad de Sandwich heclo | Retencion | ITBIS Precio
Derretido de queso / jamén vy 41.32 2.07 6.61 50.00
queso
 Pollo / tuna 49.59 2.48 7.93 60.00
De pierna 57.85 2.89 9.26 70.00
Completo 74.38 3.72 11.9 90.00
Snack Bat Precio Retencidon ITBIS Precio
Bruto Neto
Quipes y pastelitos 14.88 0.74 2.38 18.00
Croqueta 19.01 0.95 3.04 23.00
Ensaladas variadas (Frutas / pollo 41.32 207 6.61 50.00
/ vegetales)
Postres (Biscochos / flan / 33.06 1.65 5.29 40.00
brownies)
Bebidas Precio | ptencion | ITBIS Precio
Bruto Neto
| Jugos variados, vaso de 12 Oz. 19.01 0.95 3.04 23.00
Gaseosas de 20 Oz. 28.93 1.45 4.63 35.00
Gaseosas de 16 Oz. 19.01 0.95 3.04 23.00
Batidas (Lechoza, pifia) 41.32 2.07 6.61 50.00
Batidas (Granadillo, Zapote) 49.59 2.48 7.93 60.00

En la propuesta de este Oferente para la cena, se observé un error o discrepancia entre la

cantidad expresada en letra y la que se indica en numeros, validandose lo indicado en letra

como lo establece el Pliego de Condiciones de la Licitacion.

RAUL VEN

cv,ff’

Pt i
Desayuno 65.00
Comida / plato del dia 90.00
Cena 75.00
Subtotal 230.00
Mais 16 % I'TBIS 36.80
Total General RD$266.90

Oferta de precio unitario para el publico particular

Almuerzo 125.00
Desayuno 85.00
Cena 95.00 Jl
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Oferta de precio para empleados JCE y publico general
Por la variedad de los servicios que oftecemos en el Snack Bar,
citaremos solo algunos precios:

Sandwichs jamén y queso 60.00 |
Tostada 20.00
Derretido de queso 35.00
Sandwich de pollo (Pan pita) 90.00
Sandwich de tuna 70.00
Chicharrén de pollo 85.00
Jugos naturales 25.00
Empanadas 20.00
Servicio de frutas 35.00

Finalmente PUBLIMARKA, S. A., oferta:
5 W AP A

ripcion’de’ S

PRL] s

i

sa, un

, oy &
Servicio conteniendo: Una ensalada, un ceteal, una legumino

vivere, una catne, un postre.

Adicionales: Pastelon 25.00
Adicionales: Vegetales 25.00
Jugos 15.00
Refrescos 20 onz. 20.00
Ensalada de pollo 87.00
Ensalada de atun 75.00
Lechuga repollada picada 15.00
Tomate 15.00
Berenjena a la vinagreta 50.00
Petit-Pois 15.00
Pastelitos 12.00
Kipes 15.00
Croquetas de pollo y vegetales 20.00
Gatbanzos 15.00
Frutas picadas 30.00
Sandwichs de jamén y queso 75.00
Derretido de queso 55.00
Sandwich de pollo 90.00
Sandwich de atin 80.00
Adicionales: Pan pita 5.00

Esta propuesta no incluyé precios de desayunos y cenas.

CONSIDERANDO: Que el Pliego de Condiciones de la Licitacién Ref.: JCE-CL-LPN-
16-2009, establece que, para fines de evaluacién, se implementara un sistema o criterio bajo

la modalidad de “ponderacién por puntos”, segun los patametros que se presentan a
continuacién:

Criterios .- = ' Puntos
Acreditacién/Solvencia 20
Propuesta Técnica 50
Propuesta Econémica 30
Total 100

CONSIDERANDO: Que la evaluacién del parimetro “Acreditacién/Solvencia”
en funcién de la siguiente matriz:

se hara

>
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Items ‘ " Criterios de Evaluacion ' Puntuacién

1 Elegibilidad: Que el Proponente esta legalmente autorizado 5
para realizar sus actividades comerciales en el pais.
2 Situacion Financiera: Que cuenta con la estabilidad 15

financiera suficiente para ejecutar satisfactoriamente el
eventual contrato. Se evaluarin los estados financieros
auditados de los tres ultimos afios, para determinar los

indices financieros correspondientes.
TOTAL ACREDITACION Y SOLVENCIA 20

CONSIDERANDO: Que de acuerdo al Pliego de Condiciones de la Licitacion, la
evaluacion de la propuesta técnica, se hara tomando en consideraciéon cada una de las
especificaciones indicadas en el capitulo correspondiente al objeto de la Licitacion, para
determinar la capacidad técnica de los Proponentes, de conformidad con la mattiz que se
presenta a continuacién:

No. Criterios de Evaluacion ‘ Puntuacién
1 Preparacién del Personal Técnico. Se otorgara una 10
puntuacién de 10, siempre que el personal técnico propuesto
cumpla con los requerimientos de este Pliego de Condiciones.
2 Experiencia del Licitante. Se otorgara una puntuacion de 15, 15 ,
siempre que el licitante demuestre por lo menos 3 afios de }
experiencia brindando setvicios similares al licitado, de manera ’
satisfactoria.
3 Experiencia Chef Ejecutivo. Se otorgara una puntuaciéon de 15
15, siempre que se demuestre por lo menos 3 afios de
experiencia elaborando alimentos para un numero de
comensales aproximado al que aparece en el numeral 35 del
presente Pliego.
4 Menu propuesto. Se otorgara 10 puntos a los licitantes que 10
presenten opciones de menu superior al menu referenciado
para cada area en este Pliego de Condiciones.

TOTAL PROPUESTA TECNICA 50

CONSIDERANDO: Que para la evaluacién de la propuesta econémica, el Pliego de
Condiciones, establece que se otorgaran 30 puntos a la propuesta que presente el menor
precio ofertado y a las restantes se les otorgara una puntuacién en funcién de la proporcién
de la diferencia con éste, utilizando una férmula elaborada para tal fin.

CONSIDERANDO: Que la evaluacién realizada a las diferentes propuestas, arrojé los
siguientes resultados: (T/:F? -
~ MODESTA VARGAS

S isideracian

R : e 4

ek i
* En sentido general, la proponente cuenta con los
documentos necesarios para demostrar que se
encuentra legalmente autorizada para realizar

actividades comerciales en el pais y que cumple
con los requisitos del Pliego de Condiciones de la
licitacion y con la normativa vigente en materia de
4 compras y contrataciones publicas. No alcanzé el
total de puntos de este parametro, por participar
en condicion de persona fisica, que en materia de
elegibilidad, representa una desventaja frente a
quien lo hace en condicién de persona juridica.
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Se pudo determinar que cuenta con la
idoneidad necesaria. En el analisis de sus
estados financieros se comprobo que tiene un
indice de solvencia de 2.09, que no es malo,
pero es inferior al 15.04 de la empresa
PROSESA, lo que indica que esta ultima tiene
mayor nivel de solvencia para hacer frente a
sus compromisos de corto plazo. Igual
situacion se observa en otras razones o indices
que se analizaron en los estados financieros,
como son: a) la razén de activos fijos sobre el
total de activos, b) la razén del capital sobre el
activo total, entre otras.

El personal técnico propuesto por este oferente,
cumple, en términos de formacién, con los
requerimientos del Pliego de Condiciones, pero no
cuenta con la experiencia laboral requerida.

La proponente no pudo demostrar que posee la
experiencia suficiente en el manejo de este tipo de
negocio, lo que se pudo verificar en las escasas
referencias ofrecidas.

El chef propuesto, aunque tiene buena formacién, en
funcién de lo indicado en su hoja de vida, cuenta con
una experiencia muy limitada y no se ofrece
informacién para verificar referencias.

Propone un menu reducido que no alcanza las
expectativas planteadas en el Pliego de Condiciones

Esta puntuacién surge de la férmula establecida en el
Pliego de Condiciones Especificas y guarda relacién
con la propuesta de menor precio para la oferta de
almuerzo.

Resultado de la suma de los siete aspectos ponderados.

UL VENTURA

documentos necesarios para demostrar que se
encuentra legalmente autorizado para  realizar
actividades comerciales en el pais y que cumple con
los requisitos del Pliego de Condiciones de la licitacién
y con la normativa vigente en materia de compras y
contrataciones publicas. No alcanzd el total de puntos
de este parametro, por participar en condicién de
persona fisica, que en materia de elegibilidad,
representa una desventaja frente a quien lo hace en
condicién de persona juridica.

Se determiné que cuenta con la idoneidad
necesaria. En el analisis de sus estados financieros
se observé que tiene un indice de solvencia de
2.68, superior al de Modesta Vargas, pero inferior
a los indices de Publimarka y PROSESA, que
fueron de 3.68 y 15.04, respectivamente, lo que
indica que estas dos ultimas tienen mayor nivel de
solvencia para hacer frente a sus compromisos de
corto plazo. Igual situacién se observa en otros
indices analizados en los estados financieros.
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El personal técnico propuesto por este ofetente,
cumple, en término de formacién vy de
expetiencia, con los requerimientos del Pliego de
Condiciones, pero solo present6 informaciones
sobre el chef y una cocinera. No se refiere a otro
tipo de personal que requiere el Pliego de
Condiciones.

El proponente cuenta con la experiencia suficiente
en el manejo de este tipo de negocio, lo que se
pudo verificar en las referencias ofertadas que
incluye instituciones vinculadas al sector publico y
empresas privadas y colegiadas.

El chef propuesto cuenta con experiencia
suficiente, pero en la mayoria de los casos, de
acuerdo a su hoja de vida, se ha desempeiiado
como auxiliar de cocina y no como chef ejecutivo.

Propone un ment aceptable, que se acoge a las
expectativas  planteadas en el Pliego de
Condiciones, pero sin ir mas alla, que es una
prerrogativa que sugiere el indicado documento.

Este valor es el producto de haber presentado la
propuesta econémica de menor precio, de todos
los participantes, para la oferta de almuerzo.

Resultado de la suma de los siete aspectos
ponderados.

7

PUBLIMARKA

i B 4

La empresa proponente cuenta con los
documentos necesarios para demostrar que esta
habil para legalmente realizar actividades
comerciales en el pais, que cumple con los
requisitos del Pliego de Condiciones de la
licitaci6n y con la normativa vigente en materia de
compras y contrataciones publicas. Alcanzé el
total de puntos de este parametro, por su
condicién de persona juridica, que en materia de
elegibilidad, representa una ventaja frente a quien
lo hace en condicién de persona fisica.

Se determin6 que cuenta con la idoneidad
necesaria. En el analisis de sus estados
financieros se observé que tiene un indice de
solvencia de 3.49, superior al resultado de
Raul Ventura, pero inferior a los indices de
PROSESA, que fue de 15.04, por lo que esta
ultima tiene mayor nivel de solvencia para
hacer frente a sus compromisos de corto
plazo. Igual situacién la observamos en otros
indices analizados.

El personal técnico propuesto pot este oferente,
cumple, relativamente, en términos de formacién y
de experiencia, con los requerimientos del Pliego
de Condiciones, pero present6 informaciones muy
generales sobre el Chef, sin abonar datos
comprobables.
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La empresa proponente no pudo demostrar que cuenta
con la experiencia suficiente en el manejo de este tipo
de negocio, lo que se verifico en las escasas referencias
suministradas.

12

El chef propuesto cuenta con una experiencia
suficiente, De acuerdo a su hoja de vida, se ha
desempeiiado como chef ejecutivo en importantes
negocios del pais.

Propone un mena aceptable, que se acoge a las
sugeridas en el Pliego de condiciones

24

Este valor surge de la férmula establecida en el Pliego
de Condiciones Especificas y guarda relacién con la
propuesta de menor precio para la oferta de almuerzo.

76

Resultado de la suma de los siete aspectos ponderados.

(PROSESA)

1 o

‘Este  proponente cuenta con los documentos
necesarios para cumplir con los requisitos, en términos
legales, requeridos en el Pliego de Condiciones de la
licitacién y en la normativa vigente en materia de
compras y contrataciones publicas.

15

Se determiné que cuenta con la idoneidad
necesarta. in el analisis de sus estados financieros
se observd que tiene un indice de solvencia de
15.04, supetior al resultado de los andlisis
realizados a los estados financieros de del resto de
los proponentes, lo que indica que tiene mayor
nivel de solvencia para hacer frente a sus
compromisos de corto plazo. Igual situacidn se
observd en los demas indices analizados en los
estados financieros.

El personal técnico propuesto por este ofetente,
cumple, en término de formacién y de experiencia,
con los requerimientos del Pliego de Condiciones, y
cuenta con capacitacion recibida en importantes
instituciones a nivel nacional e internacional.

12

La empresa proponente cuenta con la experiencia
suficiente en el manejo de este tipo de negocio, lo que
se pudo verificar en las referencias ofrecidas.

14

El chef propuesto cuenta con una basta experiencia a
nivel nacional e internacional. De acuerdo a su hoja de
vida, se ha desempeflado como chef ejecutivo en
importantes instituciones publicas y privadas, tanto el
pais como en el exterior.

10

Propone un variado ment que supera el referenciado
en el Pliego de Condiciones de la licitacién.

26

Este valor surge de la formula establecida en el Pliego
de Condiciones Especificas y guarda relacién con la
propuesta de menor precio para la oferta de almuerzo.

91

Resultado de la suma de los siete aspectos ponderados.
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A continuacién se presenta un cuadro resumido de la puntuacién obtenida, en los diferentes
aspectos que fueron evaluados, para cada uno de los participantes en la Licitacion Ref.: JCE-
CL-LPN-16-2009:

B Puntuacién obtenida’en cada uno de los aspectos .
" Criterio'a Evaluar | Svaluados ot £ ity
Lo e cooRadl o limarka|. PROSESA
' S < Venturas | oo B oo
Elegibilidad 4 5 5
Situacién Financiera 8 10 12 15
Total Acreditaciény Solvencia 12 14 17 20
Preparacion Personal Técnico 7 7 6 9
Experiencia del Licitante 8 12 8 12
Experiencia del Chef ejecutivo 8 10 12 14
Ment Propuesto 8 9 9 10
Total Propuesta Técnica 31 38 35 45
Oferta Econdémica 25 30 24 26
Puntuacion Total 68 82 76 91

CONSIDERANDO: Que los participantes en la Licitaciéon Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009,
presentaron como propuesta econdmica para los almuerzos que se proponen servir en las
cafeterias objetos de la presente Licitacién, las mostradas en el cuadro que se incluye a
continuacion:

CUADRO COMPARATIVO PRECIOS UNITARIOS (IMPUESTOS INCLUIDOS)
JCE-CL-LPN-16-2009

ST s Proponentes o i b e /Almuerzo. &
Raul Ventura 104.40
Proyectos y Servicios, S. A. (PROSESA) 120.00
Modesta Vargas 125.00
Publimarka, S. A. 130.00

CONSIDERANDO: Que en el Plego de Condiciones de la Licitacién Publica Nacional,
Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, no se requirié de manera explicita que los oferentes debieran
hacer propuestas econémicas para las listas de platos correspondientes a cenas y desayunos,
sino que esto constituyé una prerrogativa de los proponentes.

CONSIDERANDO: Que el Pliego de Condiciones de la Licitacién Ref.: JCE-CL-LPN-
16-2009, establece que la mejor propuesta o la mas conveniente para los intereses
institucionales de la Junta Central Electoral serd aquella que como resultado de la evaluacién,
alcance la mayor Puntuacion Total Individual.

CONSIDERANDO: Que de acuerdo a la evaluacion realizada a las propuestas presentadas
por los participantes en la Licitacién Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, la empresa
PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROSESA), alcanz6 una mayor puntuacién total

individual que los demas participantes.

CONSIDERANDO: Que la ley Electoral No. 275/97 y sus modificaciones, en su Articulo
6, literal g) faculta a la Cimara Administrativa a “disponer todo lo relativo a la
adquisicién, la preparacion y el suministro del equipo y los impresos, materiales y
utiles de todo género que sean necesarios para la ejecucion de la presente ley, y para
el buen funcionamiento de las juntas y colegios electorales™.

Esta Comisién de Licitaciones, vilidamente reunida, resuelve, por unanimidad de votos,
adoptar la siguiente:
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Resoluciéon nimero uno (1):

SUGERIR como al efecto SUGIERE, adjudicar a la empresa PROYECTOS Y
SERVICIOS, S. A. (PROSESA), la concesion del servicio de administracion de las’
Cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional, por un periodo de
dos (2) afios.

Resolucion nimero dos (2):

SUGERIR como al efecto SUGIERE, que la Camara Administrativa, como o6rgano
competente de la Junta Central Electoral, por si misma o delegando en la instancia que
estime conveniente, previo a la entrega de la concesién del servicio de administracion de las
cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional, discuta con la empresa
PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROSESA), todo lo relacionado a la entrada en
vigencia de la concesién, incluyendo una readecuacion del precio ofertado para los
almuerzos y la inclusién de los precios para desayunos y cenas.

Siendo las seis horas y treinta y cinco minutos de la tarde (6:35 P.M.) del dia, mes y afio supra
indicados, se levanta esta acta, la cual leen los presentes y en sefial de conformidad la firman
al pie. (FIRMADOS) DR. PEDRO VICTOR GONZALEZ, Presidente, DRA. ZAIDA
MEDINA SANCHEZ, Mlcmbro DR. LUIS RAMON CORDERO GONZALEZ, Mlembro y
el LIC. LEONARDO GARCIA, Miembro-Secretario.

LA CAMARA ADMINISTRATIVA DECIDE: Asentar como vista y aprobar las
Resoluciones contenidas en el Acta de la Comisién de Licitaciones de la Junta Central Electoral
No. 052/2010 de fecha cuatro (04) de marzo de 2010, en el sentido siguiente:

PRIMERO: Aprobar adjudicar a la empresa PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A.
(PROSESA), Ila concesion del setvicio de administracion de las Cafeterias de la Sede
Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional, por un petiodo de dos (2) afios.

Esta decision fue tomada a unanimidad de votos.

SEGUNDO: Aprobar que la Camara Administrativa, como érgano competente de la Junta
Central Electoral, por si misma o delegando en la instancia que estime conveniente, previo a
la entrega de la concesion del servicio de administracion de las cafeterias de la Sede Central y
la Junta Electoral del Distrito Nacional, discuta con la empresa PROYECTOS Y
SERVICIOS, S. A. (PROSESA), todo lo relacionado a la entrada en vigencia de la
concesion, incluyendo una readecuacién del precio ofertado para los almuerzos y la inclusién
de los precios para desayunos y cenas.

LEsta decisién fue tomada a unanimidad de votos.

Siendo las siete horas y cincuenta minutos de la noche (7:50 P.M.) y no habiendo otro tema en la
agenda, el Presidente de la Camara Administrativa declard cerrada la sesion.

Dr. Roberto Ros: Marquez
Presidente
Q o
Dr. César [Francisco Féhz Féliz Dr. José Ange 10 Rodriguez

ro

Sanz Galay
Secretaria
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