
REPUBLICA DOMINICANA 

JUNTA CENTRAL ELECTORAL 
C O M I S I ~ N  DE LICITACIONES 

"Afio tle la liearli\~;iricin Econ61nic;i N;icio~lal" 

ACTA DE LA COMISION DE LICITACIONES No. 052-2010 

En la oficina de la Comisi6n de Licitaciones, sit0 en la Av. 27 de Febrero Esq. 
Av. Gregorio Luperbn, siendo las cuatro de la tarde (4:OO P.M.) del &a cuatro (4) del 
mes de marzo, del aiio dos mil dez  (2010), se reunieron 10s miembros de la referida 
Comisi6n, seiiores: DR. PEDRO V~CTOR G O N Z ~ E Z ,  Presidente, D M .  ZAIDA 
MEDINA SANCHEZ, Wembro, DR. LUIS MMON CORDER0 G O N Z ~ E Z ,  
Miembro y el LIC. LEONARD0 GARC~A,  Miembro-Secretario, todos de 
conformidad con la convocatoria que les fuera hecha a1 efecto por el Presidente de la 
rmsma. 

El presidente de la Comisi6n de Licitaciones, DR. PEDRO V~CTOR GONZALEZ, 
dej6 abierta la sesibn, comunicando a 10s presentes, que el LIC. GUAR~NO CRUZ, 
Asesor Legal de esta Comisibn, present6 excusas para ausentarse y que esta reuni6n 
se desarrollad sin su presencia, la cual ha sido convocada para conocer y decidr 
sobre la siguiente: 

A G E N D A :  

a) Evaluaci6n de las Propuestas Ticnicas y Econ6micas de 10s Oferentes de la 
Licitaci6n Publica Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, para la Selecci6n del 
concesionario que tendd a su cargo el servicio de adrninistraci6n de las cafeterias 
de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional. 

b) Tratar cualquier otro asunto de interis. 

El presidente inform6 que la instituci6n tenia que abocarse a la programacion y 
ejecuci6n de las compras, conforme a la Ley 340-06, de Contrataciones Pliblicas de 
Bienes, Servicios, Obras y Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del dos 
mil seis (2006), y su modificaci6n contenida en la Ley 449-06 de fecha seis (06) de 
dciembre del dos mil seis (2006) y a1 manual de procedimiento de la Junta Central 
Electoral. 

VISTO: El Pliego de Condiciones Especificas de la licitaci6n Publica: JCE-CL- 
LPN-16-2009, para la selecci6n del concesionario que tendri a su cargo el servicio de /, 
administraci6n de las cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito 
Nacional. 

VISTO: Los comprobantes de constitucibn de la Garantia de Seriedad de la Oferta 
depositada por: Ralil Ventura Vasquez, No. 6044; Publunarka, S. A., No. 6052; 
Proyectos y Servicios, S. A. (PROSESA), No. 6054 y Modesta Vargas, No. 6059, de J 

fecha 20 de enero del 2010, participantes en la Licitaci6n Pliblica Nacional Ref.: 
JCE-CL-LPN-16-2009. 

VISTA: El acta No. 013-2010 de fecha 14 del mes de enero del aiio 2010, de esta 
/ Comision de Licitaciones, en la que califica a 10s Oferentes de la Licitaci6n Pliblica 

Nacional Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009 

VISTA: La comprobaci6n del acta de asamblea del20 de enero del aiio 2010, para la 
apertura de Ofertas Econbmicas de la Licitaci6n Publica Nacional Ref.: JCE-CL- : 
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' %IN-16-2009, certificada por el DR. ENRIQUE TRINIDAD MENDEZ, 

Notario Piiblico actuante, en la cual se encuentran resumidas las propuestas 
economicas presentadas por 10s Oferentes: Modesta Vargas, Publirnarka, S. A., Rad 
Ventura VBsquez y Proyectos y Servicios, S. A. (PROSESA), participantes en la 
licitaci6n de referencia. 

VISTA: La Ley 340-06, sobre Contrataciones Piiblicas de Bienes, Servicios, Obras y 
Concesiones, de fecha dieciocho (18) de agosto del ai5o dos mil seis (2006), y sus 
modlficaciones contenidas en la Ley 449-06, el decreto No. 490 de fecha 30 de agosto 
del aiio dos mil siete (2007), reglamentos de la citada Ley. 

VISTA: Ley Electoral No. 275197, de fecha 21 de diciembre del a50 1997 y sus 
modficaciones. 

CONSIDERANDO: Que el objetivo principal de la JUNTA CENTRAL 
ELECTORAL es garantizar que las compras y contrataciones estPn ceiiidas a las 
normativas vigentes y a 10s principios de transparencia e igualdad de condciones para 
10s Oferentes. 

CONSIDERANDO: Que la valoraci6n de las ofertas presentadas por 10s Oferentes 
participantes en la Licitaci6n Publica Nacional Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009 debe 
hacerse de conformidad con las disposiciones de la Ley 340-06 y sus modificaciones 
contenidas en la Ley 449-06, tomando en consideracion la oferta mis conveniente 
para 10s intereses institucionales, teniendo en cuenta el precio, la calidad, la idoneidad 
del oferente, la garantia, y demhs condciones establecidas en el Pliego de Condiciones 
para la indlcada Licitaci6n. 

CONSIDERANDO: Que las empresas participantes en el Acto de Apertura de las 
Propuestas Econ6micas de la Licitacibn Restringida Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, 
presentaron las siguientes propuestas: 

Componentes menu almuerzo estindar: 
Ensaladas 
. Arroces 
. Viveres 
. Pastel611 
- Caldo 
. Vegetales guisados 

PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROCESA), oferta: 

. Granos 

. Carnes 

Descripci6n de 10s Servicios 
Almuerzo standard 

Precio RD$ 
120.00 

Ensalada repollo zanahoria y pasas 
. Arroz blanco 

* 
Moro de habichuela negras 
Yuca hervida con mojito de cebollas 
. Soufflt de yuca 
Caldo de verdura 
. Berenjenas guisadas 
- Garbanzos guisados 
. Muslos de pollo con tomate y estrag6n 
- Estofado de carne 

Mend lunes 
Ensalada del campo 
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' * I  . G e ~ a t t e s '  1. Ensalada de pasas con vegetales y pesto 
Ensalada rnixta a la vinagreta 
Locrio de pollo 
Arroz jardinera 
Guineos verdes con mojo 
Lasagna a la criolla 
Habichuelas rojas guisadas 
Repollo guisado 
Chuletas ahumadas encebollada 
Churrasco de pollo con salsa roja y blanca 

MenG mikrcoles 
Ensalada de garbanzos 
Ensalada de aguacate mango y berro 
Moro de guandules 
Arroz prirnavera 
. Tostones 
Pastel6n de berenjenas y queso 
. Lentejas 
- Molondrones gulsados 
Sopa de pollo 

- Gulasch de carne 
. Pescado a la plancha. 

Menu jueves 
Ensalada de pastas con tomates y quesos 
. Ensalada de repollo morado y aceitunas 
Arroz con tomates y aceitunas 
Moro de habas 
Yuca frita 
Graten de papas 
Habichuelas negras sofritas 
Shop suey 
. Sopa de cebolla 
Bistec encebollado 
Enrollado de pollo con jam611 y queso 

Menu sabado 
Ensalada rusa 
Ensalada lechuga naranja y queso 
. Arroz blanco 
Chofin 

- Papas a1 vapor 

Vbl a* 

/=pasta a1 horno 
Acla CL No. 0.52-2010 cVS.1 cle nralzo, 2010 l'.ib6n;1 3 dc IS 
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Menu viernes 
Ensalada de pastas y anin 
. Ensalada lechuga maiz y cebolla 
Arroz con maiz 
Moro de habichuelas negras 
Batata frita 
Pastel6n de yuca 
Estofado de guandules 
Berenjenas y repollos guisados 
Crema de auyama 
Alb6ndigas de carnes 
Pollo gwsado 



. Postres. 

. 
a I 

Menu lunes 
Ensalada aguacate palrmto cebolla y vinagreta. 

- Ensalada de lechuga, tomate, aceitunas, pepinos. 
- Arroz amarillo con beacon y almendras. 
Arroz blanco. 
. Papas salteadas. 
Pastelon de cebollas. 
Crema de auyama. 
Vegetales salteados. 

- Habichuelas rojas guisadas. 
Pechuga de pollo a la plancha. 
Strogonof de carne res. 

Garbanzos guisados 
Salteados de vainitas zanahorias y brocolis 
Sopa de lentejas 
Pollo agridulce 

Almuerzo ejecutivo -I--- 

Menu martes 
Ensalada de papas con remolacha y salsa sweet. 
Ensalada tomate y mozzarela. 

- Tiras de carne salteadas a1 estilo oriental 

Componentes del men6 ejecutivo: 
. Ensaladas. 
Arroces. 
. Viveres. 
Pastel&. 
. Caldo. 
. Vegetales guisados. 
. Granos. 
- Carnes. 

~Arroz con puerro. 
Arroz con plitanos maduros, zanahorias y ajonjoli. 

180.00 
< ..- 

Plitanos horneados. 
. Pastelon de berenjenas relleno de carne. 
Estofado de guandules. 
Fricase de vegetales. 
Cerdo a1 horno. 

, Suprema de pollo gratinada con pesto. ,&I. Tres leches. 

Men6 rniCrcoles 
Ensalada de vegetales a1 esulo oriental. 
Ensalada de lechugas, hongos y brocoli. 
Arroz con cebolla y beacon. 

~Arroz con palrnito gratinado. 
Habichuelas blancas. 
. Ratatouille. 
. Minestrone. 
Brochetas de res con salsa del dia. 
Pescado a1 ajillo. 
. Tartaletta de frutas. 

Men6 jueves 
1 .  Ensalada Cesar. 

I 1 -  Ensalada de berenjenas zuquini y pimientos. I 
L 
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Arroz Mexicano. 
Moro de habichuelas rojas. 
PurP de batata. 
Pastel6n de plitanos maduros con queso. 
Guiso de habas. 
Shop suey. 
Crema de apio. 
Suprema de pollo rellena de ricota espinaca. 
Bistec encebollado. 
Crepas rellenas de helado. 

Men6 viernes 
. Ensalada de aguacate y toronja 
- Ensalada de pastas con vegetales y pesto. 
Arroz verde. 
Moro de habichuelas negras. 

- Plitano horneado. 
Graten de berenjenas y tomates. 
Habichuelas rojas guisadas. 

- VerrniceUis de zanahoria y calabacin. 
Sopa de cebolla. 
Chuletas de cerdo en salsa naranja. 
. Pollo cord6n blue. 
. Bienmesabe. 

Men6 sabado 
- Ensalada de lechugas rnixtas y pimientos. 
Ensalada de vainitas, zanahorias y zuquini 

-Arroz salteado con vegetales. 
Arroz blanco. 
. Papas salteadas con beacon y cebolla. 
. Pastel611 de papas ricota y espinaca. 
. Lentejas. 
. Salteado de zuquini, berenjenas y pimientos. 
. Caldo de gallina. 
Estofado de boliche a la cerveza. 
Pollo agridulce. 
Flan de caramelo. 
Men6 Snacks 
Salad Bar 

Componentes men6 almuerzo snacks 
Pollo. 
. Tuna. 
. Lechugas. 
Tomates. 
Berenjenas a la vinagreta. 

- Petit pois. 
. Pastelitos. 

IGpes . 
. Croquetas. 

Opciones Snack 
. Pollo a la broaster. 
Alitas picantes. 
Croquetas de atun. 
Croquetas de jam6n. 
Croquetas de pollo. 

Acta CIA No. 052-2010 cV14 de mat-LO, 2010 
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Opciones Salad Bar 
Variedad lechugas. 
. Tomates. 
Pepinos. 
. Aceitunas. 
- Crotones. 
Queso. 
Cebolla. 

- Br6coli. 
Coliflor. 
. Garbanzos. 
Berenjenas en conserva. 
Remolacha hervida. 
Zanahoria hervida. 
. Papas hervidas. 
. Lechoza. 
Pirias. 
Melbn. 
. Guineos. 
. Pasas. 
. Ciruelas. 
Helado. 

, . . ,  > 

. Croquetas de pescado. 
-Pastelitos de jambn y queso. 
Pastelitos de pollo. 
Pastelitos d carne. 
Pastelitos de ricotta y espinaca. 
IOpes de carne. 
IOpes de pollo. 
Pizzas. 
Papas fritas. 
Hot dogs. 
. Hambuerguers. 
Pasta a la carbonara. 
Lasagna. 
Pescado a la plancha. 

. Mayonesa 
Salsa de tomate 
Mostaza 
. Lechuga 
. Tomate 
. Cebolla 

X 

1 Pepinillos 

Galletas variadas. 
Bar Shndwichs 
Pan blanco 
Pan integral 

* Pan pita 
. Pan hambuerguer 
. Croisant 

.hcla CI. No. 052.2010 cVS 4 clc nlalzo. 2010 
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Queso suizo 
Salami 
. Ensalada de pollo 
Ensalada de a d n  
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Pimientos 
Zuchlnis 
Men6 Bebidas 
. Agua. 
. Jugos naturales. 
Batidos. 
Bebidas saborizadas. 
Cafk. 
. Tk. 
- Refrescos. 

Esta propuesta no incluy6 10s precios de desayunos y cenas. 

MODESTA VARGAS, oferto lo siguiente: 
Descri~ci6n de 10s Servicios 

Alrnuerzo: 
Arroz blanco / moro 
Guandules / habichuela 

Precio RD$ 

22.76 
15.00 

Mangu / yuca / guineos 
Ensalada verde / rusa / ve~etales 20.00 

Carne de res / pollo p s a d o  

1 Precio ~ e t o  1 125.00 1 

35.00 

Postre (Dulce de coco tierno / bizcocho) 
Precio bruto del almuerzo 

1 Menos retenci6n 5% a1 Precio Bruto 1 (5.39) 1 

107.76 

1 Total I RD$119.61 

Cena: 

Are~i ta  de vuca / ~Mtano maduro 

Mangu / yuca / guineos 1 30.00 1 

15.00 

( Huevo frito 1 10.00 1 

I Pan blanco / tostadas 

Queso / salami 
Guiso de embutidos 
Pasta roia / blanca 

1 Precio bruto ddlacena 

20.34 1 

- 

M6s 16 '10 ITBIS 
Precio Neto 
Menos retenci6n 5% a1 Precio Bruto 
Total 
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(3.02) 
RD$66.97 

Pastelon de plitano maduro / berenjena 
Pan blanco / tostada 
Nota: Este menu ser6 variado por dia 

40.00 
10.00 

Variedades en el menli de almuerzo y cena 

Variedades opcionales en el menu de almuerzo y cena 
Variedad de ~ ~ n d w i c h  1 Precio , Retencibn 1 ITBIS 1 Precio 

Mangu / yuca 
Sopa de pollo / pescado 
Postre 
Guiso de embutidos 
Pasta rota / blanca 

30.00 
30.00 
20.00 
25.00 
40.00 



Bruto Neto 

queso 
Pollo / tuna 

, De ~ i e r n a  
L 

Completo 

Snack Bar 

1 Croaueta 1 19.01 I 0.95 1 3.04 1 23.00 1 

49.59 

1 Quipes y pastelitos 

Derretido de queso / jamon y 

74.38 

Precio 
Bruto 

14.88 1 0.74 1 2.38 1 18.00 ( 

6.61 

2.48 -- 

Ensaladas variadas (Frutas / 
pollo / vegetales) 
0 

1 Jugos variados, vaso de 12 Or .  I 19.01 1 0.95 ( 3.04 ( 23.00 ( 

50.00 41.32 

7.93 
57.85 I 2.89 

3.72 

Bebidas 

1 Gaseosas de 20 Oz. 1 28.93 ( 1.45 1 4.63 1 35.00 1 

2.07 

9.26 

41.32 

1 Gaseosas de 16 Oz. 1 19.01 1 0.95 1 3.04 1 23.00 1 

Retenci6n 1 ITBIS 1 zetO ~ 11.9 

0 
Precio 
Bruto 

1 Batidas (Lechoza, pifia) 41.32 1 2.07 1 6.61 1 50.00 ( 

90.00 

2.07 

1.65 

- 
Precio 

Retenci6n 1 ITBIS 
1 Neto I 

En la propuesta de este Oferente para la cena, se observ6 un error o dscrepancia 
entre la cantidad expresada en letra y la que se indica en nfimeros, validindose lo 
indicado en letra como lo establece el Pliego de Con&ciones de la licitacion. 

6.61 
--- 

5.29 

1 Batidas (Granadillo, Zapote) 

RAUL VENTURA. DroDone: 

50.00 

40.00 

49.59 1 2.48 1 7.93 1 60.00 1 

Descripcibn de 10s S e ~ c i o s  
Desavuno 

1 Subtotal 1 230.00 1 

Precio RD$ p/p 
65.00 

1 Cornida / plato del dia 
1 ~ e n a  

/ M5s 16 O h  ITBIS I 36.80 1 

90.00 
75.00 I 

Total General RD$266.90 1 

1 Almuerzo 1 125.00 1 
1 Desavuno 1 85.00 1 

1 Bar. citaremos solo a l~unos  ~recios: I 1 

Cena 

1 Sindwichs jamon y queso 1 60.00 i 

95.00 1 

Tostada 20.00 1 

Derretido de queso 35.00 
Sindwich de pollo (Pan pita) 90.00 
Sindwich de tuna 70.00 

85.00 
Jugos naturales 25.00 
Empanadas 20.00 
Servicio de frutas 35.00 

Oferta de precio para empleados JCE y psblico general 
Por la variedad de 10s servicios que ofrecemos en el Snack I 

Finalmente PUBLIMARKA. S. A.. oferta: 

1 Servicio conteniendo: Una ensalada, un cereal, una I 130.00 ( 
I le~urninosa, un vivere. una carne. un ~ o s t r e .  I I 
I Adicionales: Pastelon 

I 

25.00 1 
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1 Adcionales: Veeetales I 
I 25.00 I 

J ugo s 
Refrescos 20 onz. 

Lechuga repollada picada 
I 

15.6 1 

15.00 
20.00 

Ensalada de pollo 
Ensalada de atrin 

87.00 
75.01) I 

Tomate 
Berenjena a la vinaereta 

15.00 
50.00 

Petit-Pois 
Pastelitos 

1 15.00 
12.00 

IGpes 
Croquetas de pollo y vegetales 

1 Sindwichs de iam6n v queso I 75.00 1 

15.00 
20.00 

I Garbanzos 
Frutas ~icadas 

15.00 ' 
30.00 

Derretido de queso 
Sandwich de ~ o l l o  

Esta propuesta no incluy6 precios de desayunos y cenas. 

55.00 1 
90.00 

Sindwich de atrin 
Adicionales: Pan ~ i t a  

CONSIDERANDO: Que el Pliego de Condiciones de la licitacion Ref.: JCE-CL- 
LPN-16-2009, establece que, para fines de evaluacibn, se implementari un sistema o 
criterio bajo la modalidad de "ponderaci6n por puntos", se&n 10s parimetros que se 
presentan a continuaci6n: 

80.00 
5.00 

Criterios Puntos 1 

) Total 100 I 

I Propuesta Ticnica 
1 Pro~uesta Economics 

CONSIDERANDO: Que la evaluacion del parimetro "Acred1taci6n/Solvencia", se 
hari en funcion de la siguiente matriz: 

50 
30 

1 2 I Situaci6n Financiera: Que cuenta con la estabilidad 

, 

ftems 
1 

I 
* 1 1 financiera suficiente para ejecutar satisfactoriamente el 

Criterios de Evaluaci6n 
Elegibilidad: Que el Proponente esta legalmente 
autorizado para realizar sus actividades comerciales en el 
Dais. 

eventual contrato. Se evaluarin 10s estados financieros 
auditados de 10s tres ultirnos aiios, para determinar 10s 
indices financieros corres~ondientes. 

1 TOTAL ACREDITACION Y SOLVENCIA 

CONSIDERANDO: Que de acuerdo a1 Pliego de Condiciones de la licitacion, la 
evaluacion de la propuesta ticnica, se hari tomando en consideracion cada una de las 
especificaciones inQcadas en el capitulo correspondente a1 objeto de la licitacibn, para 
determinar la capacidad tkcnica de 10s Proponentes, de conformidad con la matriz 
que se presenta a continuacion: 

No. 1 Criterios de Evaluaci6n 1 Puntuaci6n I 
1 1 Preparaci6n del Personal TCcnico. Se otorgari una 1 10 - / punfaaci6n de 10, siempre que el personal tkcnico / 

1 propuesto cumpla con 10s requerimientos de este Pliego 1 1 
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de Condciones. 
Ex~eriencia del Licitante. Se otoraari una ~untuaci6n 1 15 



. . 
'. I / de 15, siempre que el licitante demuestre por lo menos 3 1 

I I puntuacion de 15, siempre que se demuestre por lo menos 
3 aiios de experiencia elaborando alunentos para un 

3 

numero de comensales aproximado a1 que aparece en  el 
numeral 35 del presente Pliego. 

aiios de  experiencia brindando servicios similares a1 ~ 

CONSIDERANDO: Que para la evaluacion de  la propuesta economica, el Pliego 
de Condciones, establece que se otorgaran 30 puntos a la propuesta que presente el 
menor precio ofertado y a las restantes se les otorgara una puntuacion e n  funcion de 
la proportion de la diferencia con Cste, utilizando una formula elaborada para tal fin. 

licitado, de manera satisfactoria. 
Experiencia Chef Ejecutivo. Se otorgara una 

4 ' Menli propuesto. Se otorgari 10 puntos a 10s licitantes 
que presenten opciones de  menu superior a1 menu 
referenciado para cada area en  este Pliego de Condciones. 
TOTAL PROPUESTA TECNICA 

CONSIDERANDO: Que la evaluacion realizada a las dferentes propuestas, arrojo 
10s siguientes resultados: 

15 

10 

50 

Aspectos a Puntuaci6n 
Ponderar alcanzada -1 

- Elegibilidad: 

3DESTA VARGAS 

Consideraciones 
- - 

En sentido general, la proponente cuenta con 10s 
documentos necesarios para demostrar que se 
encuentra legalmente autorizada para realuar 
actividades comerciales en el pais y que cumple 
con 10s requisitos del Pliego de Condciones de la 
licitaci6n y con la normativa vigente en materia de 
compras y contrataciones p6blicas. No alcanz6 el 
total de puntos de este parimetro, por participar 
en condici6n de persona fisica, que en materia de 
elegbhdad, representa una desventaja frente a 
quien lo hace en condci6n de persona juridca. 

Se pudo determinar que cuenta con la 
idoneidad necesaria. En el anilisis de sus 

Situaci6n 
Financiera , 

. Preparaci6n del 
Personal 
TCcnico 

- Experiencia del 
Licit ante 

. Experiencia 
Chef Ejecutivo 
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8 

7 

8 

8 

estados financleros se comprob6 que tiene un 
indce de solvencia de 2.09, que no es malo, 
pero es mferior a1 15.04 de la empresa 
Procesa, lo que indca que esta Glt~rna tiene 
mayor nivel de solvencia para hacer frente a 
sus compromises de corto plazo. Igual 
situaci6n se observa en otras razones o indces 
que se analtzaron en 10s estados fmancieros, 
coma son: a) la raz6n de activos fijos sobre el 
total de actlvos, b) la raz6n del capital sobre el 
activo total, entre otras. 

El personal ticnico propuesto por este oferente, 
cumple, en tCrminos de formacibn, con 10s 
requerirmentos del Phego de Condciones, pero no 
cuenta con la experiencia laboral requerida. 
La proponente no pudo demostrar que posee la 
experiencia suficiente en el manejo de este tipo de 
negocio, lo que se pudo verificar en las escasas 
referencias o frecidas. 
El chef propuesto, aunque tlene buena formacibn, 
en funci6n de lo indcado en su hoja de vida, 
cuenta con una experiencia muy h t a d a  y no se 



' r ofrece informaci6n para verificar referenclas. 

Menli propuesto r 
Puntuaci6n total 
alcanzada 

Situaci6n , ' 
Financiera 

Aspectos a -. 
Ponderar . 

Propone un menu reducido que no alcanza las 
expectativas planteadas en el Pliego de 

PunGaci6n 
alcanzada 

~ o n d c i o n e s  - 

Esta puntuaci6n surge de la f6rmula establecida en - 
el Pliego de Condciones Especificas y guarda 
relaci6n con la propuesta de menor precio para la 
oferta de almuerzo. 

Resultado de la suma de 10s siete aspectos 
ponderados. I 

AUL VENTURA 

En sentido general, el proponente cuenta con 10s 
documentos necesarios para demostrar que se 
encuentra legalmente autorizado para realizar 
actividades comerciales en el pais y que cumple 
con 10s requisitos del Pliego de Condciones de la 
licitaci6n y con la normativa vigente en materia de - 
compras y contrataciones publicas. No alcanz6 el 
total de puntos de este parimetro, por participar 
en condci6n de persona fisica, que en materia de 
elegibllidad, representa una desventaja frente a - 
quien lo hace en condci6n de persona juridca. 

Se determind, que cuenta con la idoneidad 
necesaria. En el analisis de sus estados 
fmancieros se observ6 que tiene un indce de 
solvencia de 2.68, superior a1 de Modesta 
Vargas, pero inferior a 10s indces de 
Publimarka y Procesa, que fueron de 3.68 y 
15.04, respectivamente, lo que indca que estas 
dos ultirnas tienen mayor nivel de solvencia 
para hacer frente a sus compromisos de corto 
plazo. Igual situaci6n se observa en otros 
indces anahzados en 10s estados fmancieros. 

El personal tkcnico propuesto por este oferente, 
cumple, en t6rmino de formaci6n y de 
experiencia, con 10s requerimientos del Pliego de 
Condciones, pero solo present6 informaciones 
sobre el chef y una cocinera. No se refiere a otro 
tip0 de personal que requiere el Pliego de 
Condiciones. 
El proponente cuenta con la experiencia suficiente 
en el manejo de este tip0 de negocio, lo que se 
pudo verificar en las referencias ofertadas que 
incluye instituciones vinculadas a1 sector p6blico y 
empresas privadas y colegadas. 
El chef propuesto cuenta con experiencia 
suficiente, pero en la mayoria de 10s casos, de 
acuerdo a su hoja de vida, se ha desempeiiado 
como auxlliar de cocina y no como chef ejecutivo. 
Propone un menu aceptable, que se acoge a las 
expectativas planteadas en el Pliego de 
Condciones, pero sin ir mas all& que es una 
prerrogativa que sugere el indcado documento. 
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PUBLIMARKA 

. ' . .- 
. Oferta 
Econ6mica 

Puntuaci6n total 
alcanzada 

La empresa proponente cuenta con 10s 
documentos necesarios para demostrar que esta 
hibil para legalmente realizar actividades 
comerciales en el pais, que cumple con 10s 
requisitos del Pliego de Condiciones de la 
licitaci6n y con la normativa vigente en materia de 
compras y contrataciones publicas. Alcanzo el 
total de puntos de este parimetro, por su 
condci6n de persona juridtca, que en materia de 
elegbhdad, representa una ventaja frente a quien 
lo hace en condici6n de Dersona fisica. 

Aspectos a 
Ponderar 

30 

82 

Este valor es el product~ de haber presentado la 
propuesta econ6mica de menor precio, de todos 
10s participantes, para la oferta de almuerzo. 

Resultado de la suma de 10s siete aspectos 
ponderados. 

Puntuaci6n 
alcanzada 

Preparaci6n ' del 
Personal ^ 

Tecnico 
I '  

Se deterrnin6 que cuenta con la idoneidad 

Consideraciones' 
. . 

6 

Experiencia del 
Licitante 

necesaria. En el anilisis de sus estados 
fmancieros se observ6 que tiene un indice de 

8 

solvencia de 3.49, superior a1 resultado de 
Ra61 Ventura, pero inferior a 10s indces de 
Procesa, que fue de 15.04, por lo que esta 
liltirna tiene mayor nivel de solvencia para 
hacer frente a sus compromisos de corto 
plazo. Igual situaci6n la observamos en otros 
indices anahados. 

El personal ticnico propuesto por este oferente, 
cumple, relativamente, en tirrninos de formacion y 
de experiencia, con 10s requerimientos del Pliego 
de Condciones, pero present6 inforrnaciones muy 
generales sobre el Chef, sin abonar datos 
comprobables. 
La empresa proponente no pudo demostrar que 
cuenta con la experiencia suficiente en el manejo 
de este tipo de negocio, lo que se verific6 en las 
escasas referencias suministradas. 
El chef propuesto cuenta con una expenencia 

. Experiencia suficiente. De acuerdo a su hoja de vlda, se ha 
Chef Ejecutivo desempeiiado como chef ejecuuvo en lmportantes 

Propone un menu aceptable, que se acoge a las 4;: propuesto 1 :4 1 1 sugendas en el Pliego de condciones 

Este valor surge de la f6rrnula establecida en el 
Phego de Condiciones Especificas y guarda 

Econ6mica relacion con la propuesta de menor precio para la 
I oferta de almuerzo. 

1 Puntuacibn total 1 76 1 Resultado de la suma de 10s siete aspectos 
ponderados. 
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. Elegibilidad: 

OYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROCESA) 

Puntuaci6n 
alcanzada 

I publicas. 

Consideraciones 

5 

Situaci6n 
Financiera 

.Este proponente cuenta con 10s documentos 
necesarios para cumph con 10s requisites, en 
thrminos legales, requeridos en el Pliego de 
Condciones de la licitacion y en la normativa 
vigente en materia de compras y contrataciones 

Se determino que cuenta con la idoneidad 
necesaria. En el anilisis de sus estados 
financieros se observe que tiene un h d c e  de 
solvencia de 15.04, superior a1 resultado de 10s 
anilisis realizados a 10s estados financieros de 
del resto de 10s proponentes, lo que indca 
que tiene mayor nivel de solvencia para hacer 
frente a sus comprornisos de corto plazo. Igual 
situation se observb en 10s demis indces 
anahados en 10s estados fmancieros. 

I I El personal ticnico propuesto por este oferente, 

- Preparacibn del 
Personal 
TCcnico 

- - 

cumple, en thrmino de formation y de 
experiencia, con 10s requerimientos del Pliego de 
Condciones, y cuenta con capacitacion recibida en 
im~ortantes instituciones a nivel nacional e 

1 

internacional. 

Puntuaci6n total Resultado de la suma de 10s siete aspectos 
alcanzada ponderados. 

Experiencia del 
Licitante 

- Experiencia 
Chef Ejecutivo 

Men6 propuesto 

I ,  

Ofeaa 

\ A continuaci6n se presenta un cuadro resurnido de la puntuaci6n obtenida, en 10s 
diferentes aspectos que fueron evaluados, para cada uno de 10s participantes en la 
licitaci6n Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009: 

26 
Pliego de Condciones Especificas y guarda 

Econ6mica relaclon con la propuesta de menor precio para la 
oferta de alrnuerzo. 

12 

14 

10 

I I Puntuaci6n obtenida en cada uno de 10s as~ectos evaluados i 

La empresa proponente cuenta con la expenencia 
suficiente en el manejo de este bpo de negocio, lo 
que se pudo verificar en las referencias ofrecidas. 
El chef propuesto cuenta con una basta 
experiencla a nivel nacional e internacional. De 
acuerdo a su hoja de vida, se ha desempeiiado 
como chef ejecutlvo en importantes instituciones 
publicas y pnvadas, tanto el pais como en el 
exterior. 
Propone un variado  men^ que supera el 
referenciado en el Pliego de Condciones de la 
licitacibn. 
Este valor surge de la formula establecida en el 

i Criterio a Evaluar 

1 Eleebhdad 

i Pre~aracibn Personal Thcnico I 7 1 7 1 6 r m  

Modesta 
Vargas 

4 
Situation Financiera 

Arla CL No. 052-2010 d/f4 cle nl;u-zo, 2010 1'6gi11a 13 dc 15 
Aclir~dicarion Lic i~ario~~ I'itblira Narional Hel'.:.~CLC1r~,PN-16-200!) 

8 10 
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Rad 
Ventura 

4 
12 1 15 

Total Acreditacibn v Solvencia I 12 

Expenencia del Licitante 
Experiencia del Chef ejecutivo 

Publimarka 

5 

14 

Procesa 

5 

8 
8 

17 21) 

12 
10 

8 
12 

12 
14 



CONSIDERANDO: Que 10s participantes en la licitacion Ref.: JCE-CL-LPN-16- 
2009, presentaron como propuesta econ6mica para 10s alrnuerzos que se proponen 
servir en las cafeterias objetos de la presente licitacibn, las mostradas en el cuadro que 
se incluye a continuaci6n: 

Men6 ~ r d ~ u e s t o  
Total Propuesta TCcnica 
Oferta Econbmica 
Puntuacibn Total 

CUADRO COMPARATIVO PRECIOS UNITARIOS (IMPUESTOS INCLUIDOS) 
TCE-CL-LPN-16-2009 

8 
31 
25 
68 

Proponentes 
Ra61 Ventura 
Proyectos y Servicios, S. A. (PROCESA) 

CONSIDERANDO: Que en el Pliego de Condciones de la Licitaci6n Publica 
Nacional, Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, no se requirid, de manera explicita que 10s 
oferentes debieran hacer propuestas econ6micas para las listas de platos 
correspondentes a cenas y desayunos, sin0 que esto constituy6 una prerrogativa de 10s 
proponentes. 

9 
38 
30 
82 

104.40 
120.00 

Modesta Vargas 
Publimarka, S. A. 

CONSIDERANDO: Que el Pliego de Condciones de la licitacibn Ref.: JCE-CL- 
LPN-16-2009, establece que la mejor propuesta o la mis  conveniente para 10s 
intereses institucionales de la Junta Central Electoral seri aquella que como resultado 
de la evaluacibn, alcance la mayor Puntuaci6n Total Individual. 

125.00 
130.00 

CONSIDERANDO: Que de acuerdo a la evaluacibn realizada a las propuestas 
presentadas por 10s participantes en la licitacibn Ref.: JCE-CL-LPN-16-2009, la 
empresa PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. (PROCESA), alcanzd, una mayor 
puntuaci6n total indvidual que 10s demis participantes. 

9 
35 
24 
76 

CONSIDERANDO: Que la ley Electoral No. 275/97 y sus modificaciones, en su 
Articulo 6, literal g) faculta a la Cimara Administrativa a "disponer todo lo relativo 
a la adquisicibn, la preparacibn y el suministro del equipo y 10s impresos, 
materiales y utiles de todo gknero que sean necesarios para la ejecucion de la 
presente ley y para el buen funcionarniento de las juntas y colegios 
electorales". 

10 
45 
26 
91 

Esta Cornision de Licitaciones, validamente reunida, resuelve, por unanimidad de 
votos, adoptar la sigulente: 

Resoluci6n Nlimera Uno (1): 

A SUGERIR como a1 efecto SUGIERE, adjudcar a la empresa: PROYECTOS Y 
SERVICIOS, S. A. (PROCESA), la concesion del servicio de adrninistracion 
de las Cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito Nacional, por un 
periodo de dos (2) aiios. 

Resoluci6n Numero Dos (2): 

SUGERIR como a1 efecto SUGIERE, que la Cimara Administrativa, como 6rgano 
competente de la Junta Central Electoral, por si rnisma o delegando en la instancia 
que estime conveniente, previo a la entrega de la concesion del servicio de 
administraci6n de las cafeterias de la Sede Central y la Junta Electoral del Distrito 
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< P .  
' ) ' . '  Nacional, discuta con la empresa PROYECTOS Y SERVICIOS, S. A. 

(PROCESA), todo lo relacionado a la entrada en vigencia de la concesion, 
incluyendo una readecuaci6n del precio ofertado para 10s almuerzos y la inclusi6n de 
10s precios para desayunos y cenas. 

Siendo las seis y treinta y cinco minutos de la tarde (6:35 P.M.) del dia, mes y aiio 
supra indcados, se levanta esta acta, la cual leen 10s presentes y en seiial de 
conformidad la fiman a1 pie. 

LIC. 

DRA. ZAIDA INA S ~ C H E Z  
Ahembro 

DR. LUIS 
Miembro 

hcta CL No. 052-2010 cl/S 4 cle nl;u-~o, 2010 I'dgina 15 rlc 15 
Aclj~~clic;~cio~~ I,ici~;~cio~i l'<tl>lica N:~cio~~al 1~cl~:.JC~~CI~I,l'N-ll~-20O~~ 


